Nortura

PROFF

Surdeigsbred med kalkunpalegg og bennemos
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Kjer benner, olivenolje, sitronsaft, salt og pepper med stavmikser til en grov mos.



Smer bennemos pa bredskiven, topp med salat, kalkunpalegg, tomat i skiver og

bladpersille. Krydre med salt og pepper.

Produkter i denne oppskriften

Kalkunfilet Skivet 500g Pk
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Ingredienser
Surdeigsbred 1 skive
Bennemos 2ss
Salatblad 1 stk
Kalkunfilet Skivet 500g 80g
Cherrytomat 2 stk
Bladpersille 2-3 blader

Bonnemos



Hvite benner

Kidneybenner

Olivenolje

Sitronsaft

Salt og pepper

175 g

100 g

0,5dl

1-2 ts



