Nortura

PROFF

Kalkunpalegg med grennkal-chips

Fjern de toffe stilkene fra grennkdlen og del bladene i mindre biter. Varm opp oljen

og friter grennkalbladene i puljer til spro, ca. 30 sekunder.



Left de ut med en hullskje og la trekke av seg pa litt kjgkkenpapir. Dryss over salt og

avkjel.

Dander kalkunpalegg pa et fat og server grennkalchips i en skal ved siden av.

Produkter i denne oppskriften

Kalkunfilet Skivet 500g Pk
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Ingredienser

Prior Kalkunfilet skivet 0,5 kg
Gronnkal-chips

Grennkal 2004

Neytral olje Sdl



Gronnkal-chips

Flaksalt 1-2 ts



