Nortura

PROFF

Carpaccio av kalv med remmedressing

Skjeer kjottet i tynne skiver. Anrett kjottskivene fint pa tallerken med ruccula og

kjorvelsalaten i midten, krydre med nykvernet pepper, og dryss over litt salt.

Ha litt god olivenolje over salaten og litt av remmedressingen over kjottet.



Remmedressing

Bland alle ingrediensene til remmedressingen.

Produkter i denne oppskriften

Kalv Ytrefilet Fr Pk

;.!" v

Ingredienser

Carpaccio

Gilde Kalv ytrefilet
Ruccula

Kjervel, frisk

Salt & Pepper

Olivenolje
Remmedressing

Lettreamme

Rad chili uten fre

100 g

S0g

2ss

2.ss

2dl

1 stk



Carpaccio

Remmedressing

Hvitleksfedd

Frisk kjervel, finhakket

Sitron- eller limesaft

Salt og pepper

1 stk

1ss

1ss



