Nortura

PROFF

Donuts med Ruby chocolate-glasur

Sett ovnen pa 180 °C. Ha mel, bakepulver og sukker i en bakebolle. Pisk eggene med

yoghurt og vend inn i det terre med smeltet smer. Rer til en klumpfri rere og fordel i



donutformer. Stek midt i ovnen i 15 minutter. Avkjel pa rist.

Smelt Ruby sjokolade og dypp avkjelte donuts i sjokoladen. Dryss over kakestressel

og la stivne.

Tips!

La reren sta i kjeleskapet til den er litt fastere, for da er den enklere & ha i formen.

Ingredienser
Hvetemel 225g
Bakepulver Tts
Salt 0,5ts
Sukker 175¢g
Prior Egg 3 stk
Gresk yoghurt 1,5dl
Smer, smeltet og avkjelt noe 175¢

Topping

Ruby chocolate 2004



Topping

Kakestressel



