Nortura

PROFF

Eggekrem med revet sjokolade

Pisk sammen eggeplommer, helmelk, sukker, vaniljesukker og Maizena i en gryte.

Varm opp blandingen under omrering og visp til tykner. Kremen ma ikke koke.



Avkjel kremen under omrering ved & sette gryten i en bolle med kaldt vann. Fordel

eggekremen i porsjonsbeger og dryss over revet sjokolade.

Produkter i denne oppskriften
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Ingredienser

Eggeplommer, Prior Egg
Helmelk

Sukker

Vaniljesukker

Maizena

Merk sjokolade, revet
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