Nortura

PROFF

Pigwings med setpotetfries og coleslaw

Finsnitt kinakal og grovriv gulrot og eple. Visp sammen majones, remme, eddik og

sukker. Smak til med salt og pepper. Vend inn grennsakene og hold kaldt fer



servering.

Varm kjottet i posen. Terk godt av kjettet og pensle med bbg-saus. Grill pd hey

varme til akkurat gjennomvarm og med et karamellisert ytre.

Server bbg-pigwings med coleslaw og fries, gjerne av setpotet.

Ingredienser
Gilde pigwings sousvidekokt 4 stk
BBQ-saus 2dl
Coleslaw
Kinakal 0,5 stk
Gulretter 2 stk
Gront eple 1 stk

Majones 100 g



Coleslaw

Lettremme

Eplesidereddik

Sukker

Salt og pepper

200 g

1ss

1ts



