Nortura

PROFF

Grillpelse med rekesalat, sprestekt lok og hakket
sylteagurk

-
-

Bland rekesalat med reker. Sett til side. Finhakk redlek, sett til side.



Finhakk sylteagurk og sett til side.

Grill pelsene og ha pa ensket mengde av ketsjup og sennep.

Fordel rekesalat og hakket redlek pa halvparten av pelsene.

Fordel hakket sylteagurk og sprestekt lok pa resten.

Produkter i denne oppskriften

Grillpelse 90g 2,25kg



Ingredienser

Gilde Grillpelser

Palsebred

Ketsjup

Sennep
med rekesalat og redlok

Rekesalat

Reker fra lake

Redlok
med hakket sylteagurk og sprostekt lok

Sylteagurk

Sprestekt

8 stk

8 stk

150 g

S0g

0,5 stk

10 skiver

8 ss



