Nortura

PROFF

Oktoberfest - Dl-stuing med agirmarinert

svinekjake og bratwurst

Ha svinekjakene med vaesken i en stor gryte. Tilsett ol og kraft og kok opp.



Del kokte poteter, kal og pelse i biter og ha i gryten. Smakok med lokk til alt er

gjennomvarmt og kalen er mer, ca. 10 minutter. Smak til med salt og pepper.

Server den varme gryteretten med godt bred og smer.

Produkter i denne oppskriften

Svinekjaker Kokt Mar i £gir @I Pk

Bratwurst Urgkt 90g 4,5kg Fr Enh

Ingredienser

QI-stuing med svinekjake og bratwurst



Gilde £girmarinerte svinekjaker 1kg

Merkt ol 2dl
Oksekraft 4 dl
Kokte poteter 4 stk
Hodekal 0,5 stk

Gilde Urekt Bratwirst eller annen polse 4 stk



